
800 Dal Fried 9,50
rote Linsen mit Knoblauch, Zwiebeln, Tomaten & Ingwer

801 Channa Masala 9,90
Kichererbsen mit speziellen Gewürzen

802 Palak Paneer (21) hausgemachter Rahmkäse 9,90
mit Spinat und Ingwer gebraten

803 Paneer Jhalfrezi (21) (scharf)  10,50
hausgem. ind. Rahmkäse in scharfer Sauce 
mit gebrat. Blumenkohl, Ingwer, Knoblauch, 
Paprika & Zwiebeln

804 Chicken Champignon (21)  10,50
Hühnerbrustfi let mit frischen Champignons 
und grünen Erbsen in Curry-Sahnesauce

805 Chicken Mango (22a)  10,50
Hühnerbrustfi let mit Mandeln in lieblicher
Mango-Cremesauce

806 Chicken Madras (21) (scharf)  10,50
Hühnerbrustfi let mit Kokosraspeln nach köstlicher 
südind. Art in Sahne-Kokosmilchsauce

M I T T A G S A N G E B O T E
Mo. - Fr. von 11:00 - 15:00 Uhr

(außer Feiertage)



HAPPY HOUR COCKTAILS
ganztägig

Caipirinha� 6,50
Cachaça, brauner Zucker, Limetten

Piña Colada (21)� 6,50
weißer Rum, Kokossirup1,11, 
Ananassaft, Sahne

Watermelon Man� 6,50
Wodka, Wassermelonenlikör1, 
Orangensaft, Zitronensaft, 
Melonensirup1,11

XuXurinha� 6,50
Erdbeer-Caipirinha

Mojito� 6,50
weißer und brauner1 Rum, brauner 
Zucker, Limetten, frische Minze, 
Sodawasser, Ginger Ale1

Sex on the Beach� 6,50
Wodka, Pfirsichlikör1, Ananassaft, 
Orangensaft, Erdbeersirup1,11

Special Cocktails
MaiTai� 8,90
brauner Rum1, Rum 73%1, 
Apricot Brandy1, Mandelsirup1,11, 
Zitronensaft, Ananassaft

Long Island Ice Tea� 8,90
Wodka, Gin, Tequila, 
weißer Rum, Triple Sec, 
Zitronensaft, Coca-Cola1,2

Zombie� 8,90
weißer und brauner Rum1, Rum 
73%1, Cherrylikör, Grenadine1,4, 
Zitronensaft, Orangensaft

Bahama Mama� 8,90
weißer und brauner1 Rum, 
Bananensirup1,11, Malibu1, 
Grenadine1,4, Zitronensaft, 
Ananassaft, Orangensaft

Tequila Sunrise� 8,90
Tequila, Orangensaft, 
Zitronensaft, Grenadine1,4

Planter‘s Punch� 8,90
weißer und brauner1 Rum, 
Orangensaft, Zitronensaft, 
Grenadine1,4

Swimming Pool (21)� 8,90
Wodka, Blue Curaçao1, weißer Rum, 
Ananassaft, Kokossirup1,11, Sahne

Mango Colada (21)� 8,90
weißer und brauner1 Rum, 
Kokossirup1,11, Mangosirup1,11, 
Ananassaft, Mangonektar, Sahne

Cherry Colada (21)� 8,90
weißer und brauner1 Rum, 
Cherrylikör, Sahne, Kokossirup1,11, 
Erdbeersirup1,11, Ananassaft

Majha Mule� 8,90
Gin, Ginger Ale1, Ingwersirup1,11, 
Gurkenscheiben

Flower Power� 8,90
Gin, Peachlikör1, Grenadine1,4, 
Zitronensaft, Maracujanektar

Whiskey Sour� 7,90
Bourbon Whiskey, 
Zuckersirup1,11, Zitronensaft



Alkoholfreie Cocktails
Wake up� 7,50
Grenadine1,4, Orangen-, Ananas-, 
Maracujasaft, frischer Limettensaft

Mosquito� 7,50
frische Minze, brauner Zucker, 
Limetten, Tonic Water3

Coconut Kiss (21)� 7,50
Kokossirup1,11, Ananassaft, Sahne

Strawberry Kiss (21)� 7,50
Erdbeersirup1,11, Kokossirup1,11, 
Ananassaft, Sahne

Mango Kiss (21)� 7,50
Kokossirup1,11, Mangosirup1,11, 
Mangonektar, Ananassaft, Sahne

Pretty Woman� 7,50
Ananas-, Zitronensaft, 
Pfirsichnektar, Maracujanektar, 
Erdbeersirup1,11, Limettensaft

Tropical Monsoon� 7,50
Vanillesirup1,11, Melonensirup1,11, 
Ananas-, Zitronensaft, 
Pfirsichnektar

Baby Love (21)� 7,90
Coconut Cream, Bananennektar, 
Ananassaft, Sahne

Little Bombay (21)� 7,90
Mandelsirup1,11, Cocossirup1,11, 
Maracujanektar, Sahne

Warme Getränke - Kaffeespezialitäten
Kaffee	 Tasse	 2,90
Cappuccino (21)	 Tasse	 3,50
Cappuccino (21) Baileys1 / Amaretto1 (22a)	 Tasse	 5,50
Affogato (21) Vanilleeis mit Espresso	 Tasse	 4,50
Espresso	 Tasse	 2,50
Doppel Espresso	 Tasse	 4,50
Espresso Macchiato (21)	 Tasse	 2,90
Milchkaffee (21)	 Schale	 3,90
Latte Macchiato (21)	 Glas	 3,90
Latte (21) Karamell / Vanille	 Glas	 4,50
Latte (21) Baileys1 / Amaretto1 (22a)	 Glas	 5,90
Chai Tea Latte (21)	 Tasse	 4,50
Kakao (21)	 Tasse	 3,90
Kakao (21) mit Sahne14	 Tasse	 4,90

Tee
frischer Minztee	 Tasse	 4,50
frischer Ingwer-Zitronentee	 Tasse	 4,50
Schwarzer Tee: Assam, Darjeeling, Earl Grey	 Tasse	 4,50
Grüner Tee und Jasmintee	 Tasse	 4,50
Früchtetee	 Tasse	 4,50
Kräutertee: Kamillentee, Pfefferminztee	 Tasse	 4,50
Yogi Tee	 Tasse	 4,50



Aperitifs
Sekt (28)	 0,1 l� 3,90

Sherry (28)	 5 cl� 4,50
Mango-Sekt (28)	 0,1 l	 4,50
Martini Bianco dry (28)	 5 cl	 4,90
Gin aromatisiert mit Mango-Orange	 5 cl	 7,50
Aperol1 Spritz (28)	 4 cl	 7,50
Hugo (28)	 0,2 l	 7,50
Prosecco (28)	 0,2 l	 7,50

Suppen
10	 Madras Rasam (21,23) 	 5,50

Linsensuppe nach südind. Art mit einem Schuss Sahne
12	 Indische Tomatensuppe (21,23) 	 5,50

exotische Tomatensuppe mit Sahne
13	 Garam Shorba (23) (scharf) Sauer-Scharf-Suppe	 5,90

mit fr. Gemüse und Lamm- oder Hähnchenfleisch
14	 Chicken Soup (21,23) leichte, garnierte Hühnersuppe	 5,50
17	 Lasan-Shorba (21,23) 	 5,50

indische Knoblauchsuppe mit frischem Knoblauch

Vorspeisen
	 1 Person	 2 Personen
20	 Ghobi Pakora (20,21,23,24) 	 5,90	 710	 11,00

Blumenkohl in Kichererbsenteig gebacken,  
mit Salat & Sauce

21	 Onion Bhaji (20,21,23,24) Zwiebelringe	 5,90	 711	 11,00
in Kichererbsenteig gebacken, mit Salat & Sauce

22	 Paneer Pakora (20,21,23,24) Rahmkäse	 6,90	 712	 12,90
in Kichererbsenteig gebacken, mit Salat & Sauce

23	 Bengan Pakora (20,21,23,24) Auberginen	 5,90	 713	 11,00
in Kichererbsenteig gebacken, mit Salat & Sauce

24 	 Chicken Pakora (20,21,23,24) Hühnerbruststücken	 5,90	 714	 11,00
in Kichererbsenteig gebacken, mit Salat & Sauce

25	 Mixed Pakora (20,21,23,24)	 7,50	 718	 13,90
gemischte Pakora aus Kartoffeln, Rahmkäse, 
fr. Champignons & Auberginen in Kichererbsenteig  
gebacken, mit Salat & Sauce

26	 Samosas (15a,20,21,23,24,28) zwei Teigtaschen, gefüllt	 6,50	 719	 11,90
mit Kartoffeln und Erbsen, mit Salat & Sauce



Salate
Alle Salate werden wahlweise mit oder ohne hausgemachtem Dressing (24) serviert

28	 Kleiner gemischter Salat  Eisbergsalat, Gurke und Tomate	 3,90
29	 Großer gemischter Salat Eisbergsalat, Gurke und Tomate	 6,50
31	 Chicken-Salat mit ind. Gewürzen frittierte Hühnerbruststreifen,	 9,90

Eisbergsalat, Tomaten, Gurken und Oliven8,9

32	 Cheese Salat (21) mit frittierten ind. Rahmkäsestücken, 	 9,90
Tomaten, Gurken, Eisbergsalat und Oliven8,9

33	 Tuna Salat (18) mit Thunfisch, 	 9,90
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken und Oliven8,9

Reisgerichte
35	 Vegetable Biryani (22a,28) 	 13,90

Reis mit versch. Gemüse, Zwiebeln und Mandeln
36	 Chicken Biryani (22a,28) gedünstetes Hühnerbrustfilet mit	 14,90

gebratenem Basmatireis, Paprika, Zwiebeln und Mandeln
37	 Mutton Biryani (22a,28) zartes Lammfleisch,  	 16,90

gedünstet mit Basmatireis, Paprika & Mandeln
38	 Goa Biryani (22a,28) Reis mit Lamm, Hühnerbrustfilet,	 17,90

Zwiebeln, Paprika & Mandeln

Vegan-Spezialitäten
Alle Gerichte werden mit Reis serviert. 

245	 Subji Gemüse in Currysauce	 13,50
246	 Alu Mattar Kartoffeln mit grünen Erbsen in Currysauce	 13,50
247	 Alu Palak Kartoffeln in Spinat und exotischen Gewürzen	 13,50
248	 Alu Ghobi Masala pikant	 13,50

frische Kartoffeln und Blumenkohl in versch. Gewürzen gebraten
249	 Channa Masala pikant Kichererbsen mit speziellen Gewürzen	 13,50
250	 Alu Bengan Kartoffeln mit Auberginen in Currysauce	 13,90
257	 Dal Fried	 12,90

rote Linsen mit Knoblauch, Zwiebeln, Tomaten und Ingwer
261	 Subji Jhalfrezi mittelscharf	 13,90

fr. Gemüse mit Champignons n. Art d. Hauses
263	 Tindda Masala indisches Kürbisgemüse gebraten mit	 15,50

Kartoffeln, frischem Ingwer, Paprika, Zwiebeln und Tomaten
264	 Bhindi Masala gebratene Okraschoten mit 	 15,50

Kartoffeln, frischem Ingwer, Paprika, Zwiebeln und Tomaten



Vegetarische Spezialitäten
Alle vegetarischen Gerichte werden mit Reis serviert.

46	 Mattar Paneer (21)	 13,90
Erbsen mit hausgem. ind. Rahmkäse in Curry-Sahnesauce

47	 Palak Paneer (21) hausgemachter Rahmkäse	 13,90
mit Spinat und Ingwer gebraten

48	 Malai Champ (20,21,22a) Soya-Champ 	 14,90
in Spezialsauce mit Mandeln und ind. Rahmkäse

49	 Soya Champ Masala (20,28) pikant Soya-Champ mit Zwiebeln, 	 14,90
Tomaten, Ingwer und Knoblauch in Masalasauce

50	 Subji Korma (21,22a) versch. Gemüsesorten 	 14,50
mit hausgem. Rahmkäse in Curry-Sahnesauce mit Mandeln

51	 Cream Champignon (21) fr. Champignons mit Erbsen	 14,50
und indischem Rahmkäse in Sahne-Kokoscreme

52	 Malai Kofta (21,22a,28) 	 13,90
Gemüsebällchen in Sahnesauce mit Mandeln

53	 Soya Korma (20,21,22a) Soya mit ind. Rahmkäse,	 14,90
gem. Gemüse und Mandeln in Curry-Sahnesauce

54	 Shahi Paneer (21,22a) ind. Rahmkäse in Sahnesauce mit Mandeln	 13,90
55	 Shahi Bengan (21,22a) gefüllte Auberginen mit Kartoffelbällchen,	 14,90

Rahmkäse, Mandeln und Gemüse in milder Tomatensauce
56	 Paneer Jhalfrezi (21) mittelscharf hausgem. ind. Rahmkäse	 14,50

in scharfer Sauce mit gebrat. Blumenkohl, Ingwer,   
Knoblauch, Paprika & Zwiebeln

57	 Soya Champ Jhalfrezi (20)  mittelscharf Soya-Champ in scharfer	 15,50
Sauce mit gebrat. Ingwer, Knoblauch, Paprika und Zwiebeln

58	 Paneer Makhni (21,22a) 	 14,90
hausgem. Rahmkäse in Butter-Tomatensauce mit Mandeln

59	 Paneer Madras (21) mittelscharf 	 14,50
hausgem. Rahmkäse mit Kokosraspeln nach 
köstlicher südind. Art in Sahne-Kokoscreme

60	 Paneer Masala (21,22a) pikant hausgem. Rahmkäse mit Zwiebeln,	 14,50
Tomaten, Ingwer und Knoblauch in Masalasauce

63	 Tindda Masala (21) indisches Kürbisgemüse	 16,50
gebraten mit indischem Rahmkäse, frischem 
Ingwer, Paprika, Zwiebeln und Tomaten

64	 Bhindi Masala (21) gebratene Okraschoten mit	 16,50
indischem Rahmkäse, frischem Ingwer, Paprika,  
Zwiebeln und Tomaten



Hühner-Spezialitäten
Alle Hühnergerichte werden mit Reis serviert.

65	 Chicken Curry	 13,90
Hühnerbrustfilet in Currysauce, nach nordind. Art

66	 Chicken Subji (21) Hühnerbrustfilet mit frischem Gemüse 	 14,90
in einer delikaten Currysauce, abgeschmeckt  
mit einem Schuss Sahne

67	 Chicken Saag Hühnerbrustfilet in Spinat nach ind. Art gewürzt	 14,90
68	 Chicken Vindaloo sehr scharf	 14,90

Hühnerfilet mit Kartoffeln, Ingwer und Tomaten nach südind. Art
69	 Chicken Champignon (21) Hühnerbrustfilet mit	 14,90

frischen Champignons und grünen Erbsen in Curry-Sahnesauce
70	 Chicken Mango (21,22a) Hühnerbrustfilet mit	 14,90

Mandeln in lieblicher Mango-Crémesauce
71	 Chicken Cheese (21)	 15,50

Hühnerbrustfilet mit indischem Rahmkäse in Sahnesauce
72	 Chicken Korma (21,22a) Hühnerbrustfilet in Spezialsauce	 15,50

mit Mandeln und ind. Rahmkäse
73	 Chicken Dahiwala (21,22a) Hühnerbrustfilet	 14,90

mit leckeren Gewürzen und Mandeln in Joghurt-Currysauce
74	 Chicken Spezial (21,22a) Hühnerbrustfilet mit Gemüse	 15,90

und Mandeln in Sahne-Kokoscreme
75	 Chicken Masala (21,28) pikant Hühnerbrustfilet mit Zwiebeln, 	 14,90

Tomaten, Ingwer und Knoblauch in Masalasauce
76	 Chicken Jhalfrezi mittelscharf	 14,90

Hühnerbrustfilet mit Zwiebeln, grüner Paprika, fr. Tomaten,  
Blumenkohl, frischem Ingwer und Knoblauch in pikanter Sauce

77	 Chicken Madras (21) mittelscharf	 14,90
Hühnerbrustfilet mit Kokosraspeln nach köstlicher südind. Art  
in Sahne-Kokoscreme

78	 Butter Chicken (21,22a)	 14,90
Hühnerbrustfilet in Tomatensauce mit Mandeln und Butter

79	 Chicken Tindda gebratenes Hühnerbrustfilet mit	 17,50
indischem Kürbisgemüse, Ingwer, Paprika, Zwiebeln  
und Tomaten in Spezial-Gewürzen zubereitet

80	 Chicken Bhindi gebratenes Hühnerbrustfilet mit	 17,50
Okraschoten, Ingwer, Paprika, Zwiebeln und Tomaten  
in Spezial-Gewürzen zubereitet

“Halal„



Enten-Spezialitäten
Alle Entengerichte werden mit Reis serviert.

90	 Ente Mango (21,22a) Entenbrustfilet mit	 18,50
Mandeln in lieblicher Mango-Currysauce

91	 Ente Makhni (21,22a) 	 18,90
Entenbrustfilet in Tomatensauce mit Mandeln & Butter

92	 Ente Spezial (21,22a) Entenbrustfilet 	 18,90
mit Gemüse und Mandeln in Sahne-Kokoscreme

93	 Ente Subji Entenbrustfilet mit versch. Gemüse	 18,50
mit indischen Gewürzen in Currysauce 

94	 Ente Korma (21,22a) Entenbrustfilet mit Käse	 18,90
und Mandeln in Sahnesauce

95	 Ente Madras (21) mittelscharf Entenbrustfilet mit Kokosraspeln	 18,90
nach köstlicher südind. Art in Sahne-Kokoscreme

96	 Ente Curry (21) Entenbrustfilet in Currysauce	 17,90
97	 Ente Spinat (21) Entenbrustfilet in Spinat nach ind. Art gewürzt	 18,50
98	 Ente Jhalfrezi (21) mittelscharf Entenbrustfilet mit Zwiebeln,	 18,90

grüner Paprika, fr. Tomaten, Blumenkohl, frischem 
Ingwer und Knoblauch in pikanter Sauce

Fisch-Spezialitäten
Alle Fischgerichte werden mit Reis serviert.

100	 Fisch Curry (15a,18) Seelachsfilet in Currysauce 	 17,50
101	 Cream Fisch (18,21,22a) Seelachsfilet mit	 17,90

Mandeln und Rahmkäse in Cream-Sauce
103	 Fisch Masala (18,21) pikant Seelachsfilet mit	 17,90

Tomaten, Ingwer, Knoblauch & Zwiebeln in Masalasauce
104	 Fisch Mango (18,21,22a) Seelachsfilet mit Mandeln	 17,90

in lieblicher Mango-Currysauce

Scampi-Spezialitäten
Alle Scampigerichte werden mit Reis serviert.

110	 Scampi Curry (16) Garnelen in Currysauce	 17,50
111	 Scampi Créme (16,21,22a) Garnelen mit Mandeln	 17,90

und Rahmkäse in Cream-Sauce
112	 Scampi Masala (16) pikant Garnelen mit Ingwer,	 17,90

Zwiebeln, Tomaten und Knoblauch in Masalasauce
114	 Scampi Madras (16,21) mittelscharf Garnelen mit Kokosraspeln	 17,90

nach köstlicher südind. Art in Sahne-Kokoscreme
115	 Scampi Spezial (16,21,22a) Garnelen	 18,90

mit Gemüse und Mandeln in Sahne-Kokoscreme



Lammspezialitäten
Alle Lammgerichte werden mit Reis serviert.

118	 Lamm Saag Lammfleisch in Spinat nach ind. Art gewürzt� 17,90
119	 Lamm Curry� 16,90

Lammfleisch in Currysauce nach nordind. Art

120	 Lamm Subji (21) � 17,90
Lammfleisch mit frischem Gemüse in einer delikaten 
Currysauce, abgeschmeckt mit einem Schuss Sahne

121	 Lamm Champignon (21)� 17,90
Lammfleisch mit frischen Champignons in Curry-Sahnesauce

122	 Lamm Korma (21,22a) Lammfleisch in Spezialsauce� 18,50
mit Mandeln und indischem Rahmkäse

123	 Lamm Dahiwala (21,22a) Lammfleisch mit Mandeln� 17,90
und leckeren Gewürzen in Joghurt-Currysauce

124	 Lamm Cheese (21) � 18,50
Lammfleisch mit ind. Rahmkäse in Sahnesauce

125	 Lamm Madras (21) mittelscharf� 17,90
Lammfleisch mit Kokosraspeln nach köstlicher 
südind. Art in Sahne-Kokoscreme

126	 Lamm Masala (28) pikant Lammfleisch mit Zwiebeln,� 17,90
Tomaten, Ingwer und Knoblauch in Masalasauce

127	 Lamm Channa (21) Lammfleisch mit Kichererbsen� 17,90
in Currysauce nach nordind. Art

128	 Lamm Vindaloo sehr scharf Lammfleisch mit� 17,90
Kartoffeln, Ingwer und Tomaten nach südind. Art

129	 Rogan Josh (21) mittelscharf� 17,90
Lammfleisch in einer Mischung aus Zwiebeln,  
Knoblauch, Ingwer & Paprika  
in roter Currysauce

130	 Lamm Tindda gebratenes Lammfleisch mit indischem� 19,50
Kürbisgemüse, Ingwer, Paprika, Zwiebeln und Tomaten  
in Spezial-Gewürzen zubereitet

131	 Lamm Bhindi� 19,50
gebratenes Lammfleisch mit Okraschoten, Ingwer, 
Paprika, Zwiebeln und Tomaten in Spezial-Gewürzen 

“Halal„



Tikka-Spezialitäten
Alle Gerichte werden ohne Sauce und mit Reis serviert.

136	 Lamm Tikka (21) mariniertes saftiges Lammfleisch 	 19,50
mit Paprika und Zwiebelstücken sowie erlesenen Gewürzen

137	 Chicken Tikka (21) mariniertes saftiges Hühnerbrustfilet	 18,50
mit Paprika, Ingwer, Knoblauch und Zwiebelstücken sowie 
einer exotischen Gewürzmischung 

138	 Tikka Spezial (21) Lamm Tikka & Hühnerbrustfilet	 18,50
mit Paprika, Ingwer, Knoblauch und Zwiebeln in Tikkasauce

139	 Fisch Tikka (18) Seelachsfilet mit Paprika,	 18,50
Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln & Ingwer, pikant zubereitet

140	 Mixed-Tikka (16,21) gem. Tikka mit Scampi,  	 19,90
Hühnerbrustfilet und Lammfleisch, mariniert in Tikkasauce

141	 Paneer Tikka (21) hausgem. frischer ind. Rahmkäse, 	 18,90
mit Paprika und Zwiebelstücken, Ingwer und  
Knoblauch in Tikkasauce

142	 Subji Tikka (21) versch. Gemüse mit fr. Champignons, 	 16,90
hausgem. ind. Rahmkäse, Paprika , Zwiebelstücken,  
frische Tomaten, Ingwer und Knoblauch in Tikkasauce

143	 Scampi Tikka (16,21) Großgarnelen mit versch. Gemüse	 19,50
Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Knoblauch in Tikkasauce

144	 Ente Tikka Entenbrustfilet in versch. Gewürzen	 19,90
und Honig mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten gekocht

Kindermenü
81	 Gewürzte Kartoffelspalten	 4,90
82	 Chicken Nuggets (15a,17,21) 9 Stück	 6,90

panierte und frittierte Hähnchenfleischstücke

83	 Chili Cheese Nuggets (15a,17,21) 9 Stück	 6,90
panierte und frittierte Käse-Snacks

84	 Pommes frites	 4,50



Brote und Beilagen
145	 Papadam 3 Stück knuspriges Fladenbrot aus Bohnenmehl	 3,50
146	 Bhatura (15a) frittiertes Brot aus feinstem Weizenmehl	 2,90
147	 Pickles (28) eingelegte scharfe Früchte	 2,90
148	 Mango-Chutney Spezial Mango-Fruchtsauce	 3,90
149	 Butter-Roti (15a,21) Vollkorn-Fladenbrot mit Butter	 3,50
150	 Chapati (15b)  vegan Vollkornfladenbrot	 2,90
151	 Raita (21) gewürzte Dickmilch	 3,90

mit Gurke, Tomate, Gewürzen und Kichererbsenbällchen
152	 Portion Reis 	 3,00
153	 Naan (15a) leichtes, knuspriges Fladenbrot	 3,00
154	 Garlic Naan (15a) leichtes, knuspriges Fladenbrot mit Knoblauch 	 4,50
156	 Butter-Naan (15a,21) leichtes, knuspriges Fladenbrot mit Butter	 4,20

Dessert
85	 Sizzling Brownie (15a,17,21) 	 6,50

handgem. kanadischer Chocolate Brownie mit köstlicher 
hausgemachter „African Vanilla“ Eiscreme, serviert auf einer 
heißen Platte, übergossen mit cremiger Schokosauce

86	 Apfelstrudel (15a,17,21)   	 6,90
warm serviert mit Vanilleeis1, Sahne14 und Zimt

87	 Suji ka Halwa (15a,17,21,22)  	 4,90
hausgem. gebratener Grieß in Butter mit Nüssen

88	 Gajar ka Halwa (15a,17,21)  	 4,90
hausgem. gebratene Karotten in Butter mit Milch

1) mit Farbstoff, 2) koffeinhaltig, 3) chininhaltig, 4) mit Konservierungsstoffen, 5) mit Antioxidationsmittel, 6) mit Süßungsmittel, 7) taurinhaltig, 8) geschwärzt,  
9) geschwefelt, 11) mit Geschmacksverstärker, 12) hergestellt aus fein zerkleinertem Fleisch, 13) enthält eine Phenylalaninquelle, 14) mit Stickoxydul

Alle Preise in Euro inkl. MwSt und Service. Irrtümer und Druckfehler vorbehalten!   Abbildungen ähnlich.

Allergenkennzeichnung (rote Zahlen in Klammern) nach Lebensmittelinformationsverordnung:
(15) Glutenhaltiges Getreide (a=Weizen, b=Roggen, c=Gerste, d=Hafer, e=Dinkel, f=Kamut), (16) Krebstiere, (17) Eier, (18) Fisch, (19) Erdnüsse, (20) Soja,  

(21) Milch, (22) Schalenfrüchte (a=Mandel, b=Haselnuss, c=Walnuss, d=Cashewnuss, e=Pekannuss, f=Paranuss, g=Pistazien, h=Macadamia Nuss, 
i=Queenslandnuss), (23) Sellerie, (24) Senf, (25) Sesamsamen, (26) Lupine, (27) Weichtiere, (28) Schwefeldioxid und Sulfit



Softdrinks
Wasser	 0,3 l	 3,90
mit oder ohne Kohlensäure

San Pellegrino	 Fl. 0,75 l	 6,90
ital. Mineralwasser mit Kohlensäure

Acqua Panna	 Fl. 0,75 l	 6,90
ital. Mineralwasser still

Malztrunk1	 Fl. 0,33 l	 3,50
Coca-Cola1,2	 0,3 l	 3,90
Coca-Cola Zero1,2,6,13	 0,3 l	 3,90
Fanta1,5	 0,3 l	 3,90
Sprite	 0,3 l	 3,90
Spezi1,2,5	 0,3 l	 3,90
Ginger Ale1	 0,3 l	 3,90
Bitter Lemon3,5	 0,3 l	 3,90
Tonic Water3	 0,3 l	 3,90
Fassbrause	 0,3 l	 3,90
Red Bull1,2,7	 0,25 l	 3,50

Säfte 
Orangensaft	 0,3 l	 3,90
Apfelsaft	 0,3 l	 3,90
Mangosaft	 0,3 l	 3,90
Bananensaft	 0,3 l	 3,90
Kirschsaft	 0,3 l	 3,90
Maracujasaft	 0,3 l	 3,90
Ananas-Kokossaft	 0,3 l	 3,90

Alle Säfte als Schorle	 0,3 l	 3,90
KiBa		 0,3 l	 3,90
Kirsch-Bananen-Mix

Shakes & Lassis
Salziges Lassi (21)	 0,3 l	 3,90	 0,4 l	 4,90
Mango Lassi (21)	 0,3 l	 4,50	 0,4 l	 5,50
Milkshake (21)	 0,3 l	 4,90
Mango, Banane, Strawbery,Vanille,  
Chocolate, Cookies (15a) & Cream, Haselnuss, Kokos

Milkshake (21) alle Sorten	 0,4 l	 5,90

Biere (15c) vom Fass
Sona ind. Pils	 0,3 l	 3,90
Sona ind. Pils	 0,5 l	 4,90
Veltins Pils	 0,3 l	 3,90
Veltins Pils	 0,5 l	 5,50
Alster Bier mit Sprite	 0,3 l	 3,90
Alster Bier mit Sprite	 0,5 l	 4,90

Diesel Bier mit Cola1,2	 0,3 l	 3,90
Diesel Bier mit Cola1,2	 0,5 l	 4,90
Radler Bier mit Fanta1,5	 0,3 l	 3,90
Radler Bier mit Fanta1,5	 0,5 l	 4,90

Flaschenbiere (15a,c)

Erdinger Hefeweizen	 0,5 l	 4,90
Hell, Dunkel, Kristall, alkoholfrei

Märkischer Landmann 	 0,5 l	 4,90
Schwarzbier

Clausthaler alkoholfrei	 0,33 l	3,90
Berliner Weisse 	 0,33 l	5,50
mit Waldmeister- oder 
Himbeersirup1,11



Spirituosen & Shots 2 cl
Old Monk ind. Rum	 3,90
Bacardi Rum	 3,90
Wodka Three sixty	 3,90
Tequila gold1 oder silver	 3,90
Ind. Mangoschnaps	 3,90
Grappa	 3,90
Remy Martin1	 4,50
Metaxa	 4,00
Chantré	 3,90
Sambuca	 3,50

Amaretto1 (22a)	 3,50
Baileys1 (21)	 3,50
Eierlikör (17,21)	 3,50
Southern Comfort	 4,00
Fernet Branca	 3,50
Branca Menta	 3,50
Underberg	 3,50
Jägermeister	 3,50
Ramazzotti	 3,50
Averna	 3,50

Whisky 2 cl
Johnnie Walker1	 4,50
Red Label

Johnnie Walker1	 4,90
Black Label

Chivas Regal1	 4,90
Tullamore Dew1	 4,50
Jim Beam	 4,50

Longdrinks
Campari1 -Orange /   
              -Mango /-Soda	 4 cl	 7,50
Wodka -Orange / -Cola1,2	 4 cl	 7,50
Whisky-Cola1,2	 4 cl	 7,50
Bacardi-Cola1,2	 4 cl	 7,50
Cuba Libre1,2	 4 cl	 7,50

Wodka-Red Bull1,2,7	 4 cl	 7,50
Jägermeister-Red Bull1,2,7	 4 cl	 7,50
Gin-Tonic3	 4 cl	 7,50
Aperol1 Spritz (28)	 4 cl	 7,50
Hugo (28)	 0,2 l	 7,50



Offene Weißweine (28)
	 0,2 l	 0,5 l
Pinot Grigio 	 5,90	 11,50
Italien: trocken, feinfruchtig, ausgewogen

Chardonnay 	 5,90	 11,50
Frankreich: trocken, charaktervoll, zart-aromatisch, erfrischend

Riesling 	 5,90	 11,50
Deutschland: Hessen, Rheingau, kernig und samtig 
mit Rasse, trocken und erfrischend

Sona Indien: trocken	 5,90	 11,50

Unsere gehobenen Weißweine (28)

(Flaschenweine)
Sona Indien: trocken	 Fl. 0,75 l	 22,00
Anthilia Bianco 	 Fl. 0,75 l	 24,90
Italien: trocken und fruchtig mit Aromen von Pfirsich und Birne

Grauburgunder 	 Fl. 0,75 l	 19,90
Deutschland: halbtrocken

Offene Rotweine (28)
	 0,2 l	 0,5 l
Merlot 	 5,90	 11,50
Italien: trocken, fruchtig, angenehmes Bukett

Cabernet 	 5,90	 11,50
Frankreich: trocken, kräftig, intensiv, delikat

Dornfelder 	 5,90	 11,50
Deutschland: halbtrocken

Sona Indien: trocken	 5,90	 11,50

Unsere gehobenen Rotweine (28)

(Flaschenweine)
Sona Indien: trocken	 Fl. 0,75 l	 22,00
Farnese Primitivo Italien: trocken	 Fl. 0,75 l	 22,00
Bardolino Italien: trocken	 Fl. 0,75 l	 20,00
Tempranillo Spanien: trocken, kraftvoll	 Fl. 0,75 l	 21,00

Roséwein (28)
	 0,2 l	 0,5 l
Nederburg Foundation Rosé 	 5,90	 11,50
Südafrika: lieblich


