Aperitifs

Sekt *
Sherry
Mango-Sekt

Martini Bianco dry

(28)

(28)

Gin aromatisiert mit Mango-Orange-Tonic
Aperol' Spritz*®

Hugo “

Prosecco **

Suppen

Madras Rasam %%

Linsensuppe nach siidind. Art mit einem Schuss Sahne

Indische Tomatensuppe “"**
exotische Tomatensuppe mit Sahne

Garam Shorba ** (scharf) Sauer-Scharf-Suppe
mit fr. Gemiise und Lamm- oder Hdhnchenfleisch

Chicken Soup “"**

leichte, garnierte Hiihnersuppe

Lasan-Shorba “***
indische Knoblauchsuppe mit frischem Knoblauch

Yorspeisen

1 Person
Ghobi Pakora “**"*%¥ 5,90

Blumenkohl in Kichererbsenteig gebacken, mit Salat & Sauce

Onion Bhaji ***"***% 5,90

Zwiebelringe in Kichererbsenteig gebacken, mit Salat & Sauce

Paneer Pakora “*****% 6,90
Rahmkadse in Kichererbsenteig gebacken, mit Salat & Sauce

Bengan Pakora “**"***" 5,90
Auberginen in Kichererbsenteig gebacken, mit Salat & Sauce

Chicken Pakora “**"**%¥ 5,90

Hiihnerbruststiicken in Kichererbsenteig gebacken, mit Salat & Sauce

Mixed Pakora #*%"%2% 7,50

gemischte Pakora aus Kartoffeln, Rahmkdse, fr. Champignons &
Auberginen in Kichererbsenteig gebacken, mit Salat & Sauce

Samosas
zwei Teigtaschen, gefiillt mit Kartoffeln und Erbsen, mit Salat & Sauce

(150,20,21,23,24,28) 6.50
2

2 Personen
710 11,00

711 11,00
712 12,90
713 11,00
714 11,00

718 13,90

11,90




Salate

Alle Salate werden wahlweise mit oder ohne hausgemachtem Dressing ““ serviert
Kleiner gemischter Salat Eisbergsalat, Gurke und Tomate
GrofRer gemischter Salat Eisbergsalat, Gurke und Tomate
Chicken-Salat

mit ind. Gewiirzen frittierte Hiihnerbruststreifen, Eisbergsalat, Tomaten, Gurken und Oliven®’

Cheese Salat®
mit frittierten ind. Rahmkdsestiicken, Tomaten, Gurken, Eisbergsalat und Oliven®*

Tuna Salat™
mit Thunfisch, Eisbergsalat, Tomaten, Gurken und Oliven®’

Reisgerichte

« (220,28)

Vegetable Biryani

Reis mit versch. Gemiise, Zwiebeln, Paprika und Mandeln
« (220,28)

Chicken Biryani

gediinstetes Hiihnerbrustfilet mit gebratenem Basmatireis, Paprika, Zwiebeln und Mandeln

Mutton Biryani “***
zartes Lammfleisch, gediinstet mit Basmatireis, Paprika & Mandeln

Goa Biryani *****
Reis mit Lamm, Hiihnerbrustfilet, Zwiebeln, Paprika & Mandeln

Vegan-Spezialitdten

Alle Gerichte werden mit Reis serviert.

Subji

Gemiise in Currysauce

Alu Mattar
Kartoffeln mit griinen Erbsen in Currysauce

Alu Palak

Kartoffeln in Spinat und exotischen Gewiirzen

Alu Ghobi Masala pikant

frische Kartoffeln und Blumenkohl in versch. Gewiirzen gebraten

Channa Masala (pikant)

Kichererbsen mit speziellen Gewiirzen

Alu Bengan

Kartoffeln mit Auberginen in Currysauce

Dal Fried

rote Linsen mit Knoblauch, Zwiebeln, Tomaten und Ingwer

Subji Jhalfrezi (mittelscharf)

fr. Gemiise mit Champignons n. Art d. Hauses

Tindda Masala

11,50
11,50
11,50
11,50
11, 50
11,90
10,90
11,90

13,50

indisches Kiirbisgemiise gebraten mit Kartoffeln, frischem Ingwer, Paprika, Zwiebeln und Tomaten

Bhindi Masala

gebratene Okraschoten mit Kartoffeln, frischem Ingwer, Paprika, Zwiebeln und Tomaten

13,50




Vegetarische-SpezialitGten

Alle vegetarischen Gerichte werden mit Reis serviert.

Mattar Paneer
Erbsen mit hausgemachtem indischem Rahmkése in Curry-Sahnesauce

Palak Paneer
Hausgemachter Rahmkdse mit Spinat und Ingwer gebraten

Malai Champ

Soya-Champ in Spezialsauce mit Mandeln und indischem Rahmkdse

Soya Champ Masala (pikant)

Soya-Champ mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Knoblauch in wiirziger Masalasauce

Subji Korma
Verschiedene Gemiisesorten mit hausgemachtem Rahmkdse in Curry-Sahnesauce mit Mandeln

Cream Champignon
Frische Champignons mit Erbsen und indischem Rahmkdse in Sahne-Kokoscreme

Malai Kofta

Gemiisebdillchen in cremiger Sahnesauce mit Mandeln

Soya Korma
Gemischtes Gemiise und Soya mit indischem Rahmkése und Mandeln in Curry-Sahnesauce

Shahi Paneer
Indischer Rahmkdise in cremiger Sahnesauce mit Mandeln

Shahi Baingan
Gefiillte Auberginen mit Kartoffelbdllchen, Rahmkdse, Mandeln und Gemiise
in milder Tomatensauce

Paneer Jalfrezi (mittelscharf)
Hausgemachter indischer Rahmkdse in wiirziger Sauce mit gebratenem Blumenkohl,
Ingwer, Knoblauch, Paprika und Zwiebeln

Soya Champ Jalfrezi (mittelscharf)

Soya-Champ in scharfer Sauce mit gebratenem Ingwer, Knoblauch, Paprika und Zwiebeln

Paneer Makhni
Hausgemachter Rahmkdse in Butter-Tomatensauce mit Mandeln

Paneer Madras (mittelscharf)
Hausgemachter Rahmkdse mit Kokosraspeln nach késtlicher siidindischer
Art in Sahne-Kokoscreme

Paneer Masala (pikant)
Hausgemachter Rahmkdse mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Knoblauch
in wiirziger Masalasauce

Tinda Masala
Indisches Kiirbisgemiise gebraten mit indischem Rahmkdse, frischem Ingwer, Paprika,
Zwiebeln und Tomaten

Bhindi Masala

Gebratene Okraschoten mit indischem Rahmkdse, frischem Ingwer, Paprika,
Zwiebeln und Tomaten




Hlhner-Spezialitdten

Alle Hiihnergerichte werden mit Reis serviert

Chicken Curry

Hiihnerbrustfilet in Currysauce nach nordindischer Art

Chicken Subji

Hiihnerbrustfilet mit frischem Gemiise in finer delikaten Currysauce, abgeschmeckt
mit einem Schuss Sahne

Chicken Saag

Hiihnerbrustfilet in wiirzigem Spinat nach indischer Art

Chicken Vindaloo (sehr scharf)
Hiihnerfilet mit Kartoffeln, Ingwer und Tomaten nach siidindischer Art

Chicken Champignon

Hiihnerbrustfilet mit frischen Champignons und griinen Erbsen in Curry-Sahnesauce

Chicken Mango

Hiihnerbrustfilet mit Mandeln in lieblicher Mango-Cremesauce

Chicken Cheese

Hihnerbrustfilet mit indischem Rahmkdse in Sahnesauce

Chicken Korma
Hiihnerbrustfilet in Spezialsauce mit Mandeln und indischem Rahmkdése

Chicken Dahiwala
Hiihnerbrustfilet mit feinen Gewiirzen und Mandeln in Joghurt-Currysauce

Chicken Spezial

Hiihnerbrustfilet mit Gemiise und Mandeln in Sahne-Kokoscreme

Chicken Masala (pikant)
Hiihnerbrustfilet mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Knoblauch
in wiirziger Masalasauce

Chicken Jalfrezi (mittelscharf)

Hiihnerbrustfilet mit Zwiebeln, griiner Paprika, frischen Tomaten, Blumenkohl,
Ingwer und Knoblauch in pikanter Sauce

Chicken Madras (mittelscharf)

Hiihnerbrustfilet mit Kokosraspeln nach késtlicher siidindischer
Art in Sahne-Kokoscreme

Butter Chicken

Hiihnerbrustfilet in Tomatensauce mit Mandeln und Butter

Chicken Tinda

Gebratenes Hiihnerbrustfilet mit indischem Kiirbisgemiise, Ingwer,
Paprika, Zwiebeln und Tomaten in feinen Spezialgewiirzen

Chicken Bhindi

Gebratenes Hiihnerbrustfilet mit Okraschoten, Ingwer, Paprika, Zwiebeln
und Tomaten in feinen Spezialgewiirzen




Enten-Spezialitéten
Alle Entengerichte werden mit Reis serviert.

Ente Mango
Entenbrustfilet mit Mandeln in lieblicher Mango-Currysauce

Ente Makhni

Entenbrustfilet in Tomatensauce mit Mandeln und Butter

Ente Spezial
Entenbrustfilet mit Gemiise und Mandeln in Sahne-Kokoscreme

Ente Subji

Entenbrustfilet mit verschiedenem Gemiise und indischen Gewiirzen in Currysauce

Ente Korma
Entenbrustfilet mit indischem Rahmkdse und Mandeln in cremiger Sahnesauce

Ente Madras (mittelscharf)
Entenbrustfilet mit Kokosraspeln nach késtlicher siidindischer Art in Sahne-Kokoscreme

Ente Curry

Entenbrustfilet in wiirziger Currysauce

Ente Saag (Spinat)

Entenbrustfilet in gewiirztem Spinat nach indischer Art

Ente Jalfrezi (mittelscharf)
Entenbrustfilet mit Zwiebeln, griiner Paprika, frischen Tomaten, Blumenkohl,
Ingwer und Knoblauch in pikanter Sauce

Fisch-Spezialitéten

Alle Fischgerichte werden mit Reis serviert.

Fisch Curry

Seelachsfilet in wiirziger Currysauce

Cream Fisch
Seelachsfilet mit Mandeln und indischem Rahmkdése in cremiger Sahnesauce

Fisch Masala (pikant)

Seelachsfilet mit Tomaten, Ingwer, Knoblauch und Zwiebeln in wiirziger Masalasauce

Fisch Mango

Seelachsfilet mit Mandeln in lieblicher Mango-Currysauce

Scampi-Spezialitélen
Alle Scampigerichte werden mit Reis serviert.

Scampi Curry

Garnelen in wiirziger Currysauce

Scampi Créme
Garnelen mit Mandeln und indischem Rahmkdse in cremiger Sahnesauce

Scampi Masala (pikant)

Garnelen mit Ingwer, Zwiebeln, Tomaten und Knoblauch in wiirziger Masalasauce

Scampi Madras (mittelscharf)

Garnelen mit Kokosraspeln nach kostlicher siidindischer Art in Sahne-Kokoscrem
Scampi Spezial

Garnelen mit Gemiise und Mandeln in Sahne-Kokoscreme




Lamm-Spezialitéten

Alle Lammgerichte werden mit Reis serviert.

Lamm Saag
Lammfleisch in wiirzigem Spinat nach indischer Art

Lamm Curry
Lammfleisch in Currysauce nach nordindischer Art

Lamm Subji
Lammfleisch mit frischem Gemiise in feiner Currysauce, verfeinert mit einem Schuss Sahne

Lamm Champignon
Lammfleisch mit frischen Champignons in Curry-Sahnesauce

Lamm Korma
Lammfleisch in Spezialsauce mit Mandeln und indischem Rahmkdse

Lamm Dahiwala
Lammfleisch mit Mandeln und feinen Gewiirzen in Joghurt-Currysauce

Lamm Cheese
Lammfleisch mit indischem Rahmkdse in cremiger Sahnesauce

Lamm Madras (mittelscharf)
Lammfleisch mit Kokosraspeln nach kdstlicher siidindischer Art in Sahne-Kokoscreme

Lamm Masala (pikant)
Lammfleisch mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Knoblauch in wiirziger Masalasauce

Lamm Channa
Lammfleisch mit Kichererbsen in Currysauce nach nordindischer Art

Lamm Vindaloo (sehr scharf)
Lammfleisch mit Kartoffeln, Ingwer und Tomaten nach siidindischer Art

Rogan Josh (mittelscharf)
Lammfleisch in aromatischer roter Currysauce mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und Paprika

Lamm Tinda
Gebratenes Lammfleisch mit indischem Kiirbisgemiise, Ingwer, Paprika, Zwiebeln
und Tomaten in feinen Spezialgewiirzen

Lamm Bhindi
Gebratenes Lammfleisch mit Okraschoten, Ingwer, Paprika, Zwiebeln und Tomaten
in feinen Spezialgewiirze




Tikka-SpezialitGten
Alle Gerichte werden ohne Sauce und mit Reis serviert.

Lamm Tikka

Mariniertes, saftiges Lammfleisch mit Paprika- und Zwiebelstiicken
sowie erlesenen Gewiirzen

Chicken Tikka

Mariniertes Hiihnerbrustfilet mit Paprika, Ingwer, Knoblauch und Zwiebeln
in exotischer Gewiirzmischung

Tikka Spezial

Lamm Tikka und Hiihnerbrustfilet mit Paprika, Ingwer, Knoblauch
und Zwiebeln in Tikkamarinade

Fisch Tikka

Seelachsfilet mit Paprika, Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln und Ingwer wiirzig zubereitet

Mixed Tikka

Gemischtes Tikka mit Scampi, Hiihnerbrustfilet und Lammfleisch in Tikkamarinade

Paneer Tikka
Hausgemachter indischer Rahmkdse mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer
und Knoblauch in Tikkamarinade

Subji Tikka

Verschiedenes Gemiise mit frischen Champignons, hausgemachtem Rahmkadse,
Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Knoblauch in Tikkamarinade

Scampi Tikka

GroRgarnelen mit Gemiise, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Knoblauch in Tikkamarinade

Ente Tikka

Entenbrustfilet in feinen Gewiirzen und Honig mariniert mit Paprika,
Zwiebeln und Tomaten gegart

Kindermenu

Gewiirzte Kartoffelspalten

Chicken Nuggets “*"*" (9 Stiick)

Panierte und frittierte Hdhnchenfleischstiicke

Chili Cheese Nuggets™*"*" (9 Stiick)

Panierte und frittierte Kése-Snacks
Pommes frites

Onion Rings (9 Stiick)
Knusprige Zwiebelringe

Mozzarella Sticks (9 Stiick)
Buttermilk Chicken Fingers (9 Stiick)
Cheese Frites

Hot Chicken Wings (12 Stiick)




Brote & Beilagen

Papadam 3 Stiick

knuspriges Fladenbrot aus Bohnenmehl

Bhatura
Frittiertes Brot aus feinem Weizenmehl

Pickles

Scharf eingelegte Friichte

Mango-Chutney Spezielle

Mango-Fruchtsauce

Butter-Roti
Vollkornfladenbrot mit Butter

Chapati (vegan)
Vollkornfladenbrot

Raita
Gewiirzte Dickmilch mit Gurke, Tomaten, Gewiirzen und Kichererbsenbdllchen

Portion Reis
Naan
Leichtes, knuspriges Fladenbrot

Garlic Naan
Leichtes, knuspriges Fladenbrot mit Knoblauch

Butter-Naan
Leichtes, knuspriges Fladenbrot mit Butter

Desselt

Sizzling Brownie
Hausgemachter Brownie mit kdstlicher Vanilleeiscreme, serviert auf einer heiRen
Platte und libergossen mit cremiger Schokosauce

Apfelstrudel

Warm serviert mit Vanilleeis, Sahne und Zimt

Suji ka Halwa

Hausgemachter, in Butter gebratener GrieR mit Niissen

Gajar ka Halwa
Hausgemachte, in Butter gebratene Karotten mit Milch




Happy Hour Cocktails

ganztégig

Caipirinha
Cachaca, brauner Zucker, Limetten

Pifia Colada
weiter Rum, Kokossirup, Ananassaft, Sahne

Watermelon Man

Wodka, Wassermelonenlikar. Orangensaft, Zitronensaft, Melonensirup
Xu Xurinha

Erdbeer-Coipirinha

Mojito

weiRer und brouner Rum, brauner Zucker, Limetten, frische Minze, Sodawasser, Ginger Ale

Sex on the Beach
Wodka, Pfirsichlikér, Ananassaft, Orangensaft, Erdbeersirup

Special Cocktails

Mai Tai

Brauner Rum, Rum 73 %, Apricot Brandy, Mandelsirup, Zitronensaft, Ananassaft

Long Island Iced Tea
Wodka, Gin, Tequila, weiRer Rum, Triple Sec, Zitronensaft, Coca-Cola

Zombie
WeiRer und brauner Rum, Rum 73 %, Kirschlikor, Grenadine, Zitronensaft, Orangensaft

Bahama Mama
WeiRer und brauner Rum, Kokossirup, Malibu, Grenadine, Zitronensaft, Ananassaft, Orangensaft

Tequila Sunrise
Tequila, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine

Planter’s Punch
WeiRer und brauner Rum, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine

Swimming Pool
Wodka, Blue Curacao, weiter Rum, Ananassaft, Kokossirup, Sahne

Mango Colada

WeiRer und brauner Rum, Kokossirup, Mangosirup, Ananassaft, Mangonektar, Sahne

Cherry Colada

WeiRer und brauner Rum, Kirschlikor, Kokossirup, Erdbeersirup, Ananassaft, Sahne

Majha Mule

Gin, Ginger Ale, Ingwersirup, Gurkenscheiben

Flower Power
Gin, Pfirsichlikor, Grenadine, Zitronensaft, Maracujanektar

Whiskey Sour

Bourbon Whiskey, Zuckersirup, Zitronensaft




Alkoholfreie Cocktlails
Wake Up

Grenadine, Orangen-, Ananas- und Maracujasaft, frischer Limettensaft

Mosquito
Frische Minze, brauner Zucker, Limetten, Sodawasser, Gingerale

Coconut Kiss
Kokossirup, Ananassaft, Sahne

Strawberry Kiss
Erdbeersirup, Kokossirup, Ananassaft, Sahne

Mango Kiss
Kokossirup, Mangosirup, Mangonektar, Ananassaft, Sahne

Pretty Woman
Ananas- und Zitronensaft, Pfirsich- und Maracujanektar, Erdbeersirup, Limettensaft

Tropical Monsoon 5,50
Vanillesirup, Melonensirup, Pfirsichnektar, Ananas- und Zitronensaft

Baby Love 5,50

Ananassaft, Sahne, Kokoscreme, Bananennektar

Little Bombay 5,50

Mandelsirup, Kokossirup, Maracujanektar, Sahne

Warme Celrénke - Kaffeespezialitélen
Kaffee Tasse 2,90
Cappuccino Tasse 3,50
Cappuccino mit Baileys oder Amaretto Tasse 5,50
Affogato — Vanilleeis mit Espresso Tasse 4,50
Espresso Tasse 2,50
Doppelter Espresso Tasse 4,50
Espresso Macchiato Tasse 2,90
Milchkaffee Schale 3,90
Latte Macchiato Glas 3,90
Latte Macchiato Karamell oder Vanille Glas 4,50
Latte Macchiato mit Baileys oder Amaretto Glas 5,90
Kakao Tasse 3,90
Kakao mit Sahne Tasse 4,90

Tee

Frischer Minztee

Frischer Ingwer - Zitronentee

Schwarzer Tee : Assam, Darjeeling oder Earl Grey
Griiner Tee oder Jasmintee

Friichtetee

Krdutertee : Kamille oder Pfefferminze

Yogi Tee (indisches tee)




Softdrinks }
Wasser (0,3) 3,50 Safte

Mit oder ohne Kohlenséure Orangensaft 0,3l 3,50
San Pellegrino FLO751 6,90 | apfelsaft 0,3l 3,50

Italienisches Mineralwasser
mit Kohlensdure Mangosaft 0,31l 3,50

Acqua Panna Fl.0,751 6,90 Kirschsaft 0,3l 3,50
::;:leiinischeskMineralwasser still SR Bananensaft / 0’3 L 3’50
gzten ’ ’ Maracujasaft 0,3l 3,50
fFecafrol 03320 N Ahanas-Kokessatt 0,31 3,50
Coca-Cola Zero 031 3,50 A:’l ":_ﬂ == e

Fanta 0,3l 3,50 (=2 ’ ’
KiBa (Kirsch-Bananen-Mix) 0,3l 3,50

Sprite 0,3l 3,50 B
Spezi 031 3,50 Alle Getrdnke 0,4l 4,50

Ginger Ale 0,3l 3,50
Bitter Lemon 0,3l 3,50
Tonic Water 0,3l 3,50
Fassbrause 0,3l 3,50
Red Bull 0,251 3,50

Shakes & Lassis

Salziges Lassi 0,31 3,90
Mango Lassi 0,31 4,50
Milkshake

Sorten: Mango, Erdbeere, Vanille, Schokolade,
Cookies & Cream, Haselnuss, Kokos

Milkshake — alle Sorten

Biere vom Fass

Sona Indian Pils 0,31-3,50 Diesel (Bier mit Cola) 0,31-3,50
Sona Indian Pils 0,51-4,90 Diesel (Bier mit Cola) 0,51-4,90
Veltins Pils 0,31-3,50 Radler (Bier mit Fanta) 0,31l-3,50
Veltins Pils 0,51-4,90 Radler (Bier mit Fanta) 0,51-4,90
Alster (Bier mit Sprite) 0,31-3,50
Alster (Bier mit Sprite) 0,51-4,90

Flaschenbiere

Erdinger Hefeweizen 0,51l 4,90 Clausthaler alkoholfrei 0,331 3,50

hell, dunkel, kristall, alkoholfrei . .

( o ) Berliner Weisse 0,331 3,90
Markischer Landmann 0,51 4,90  Mit Waldmeister- oder Himbeersirup

(Schwarzbier)




Spirituosen & Shots 2cl

Old Mank ind. Ram 3,90 | Amaretto

Bacardi Rum 3,90 | Baileys

Wadka Three sixty 3.90 | Eierlikor

Tequila gold oder silver 3,90 | Southern Comfort
Ind. Mangoschnaps 3,90 | Fernet Branca
Grappa 3,90 | Branca Menta
Remy Martin 4,50 | Underberg
Metaxa 4,00 | Jdagermeister
Chantré 3,90 Ramazzotti
Sambuca 3,50 | Averna

Whisky 2 cl

Johnnie Walker 4,50 | Chivas Regal

RedLabel Tullamore D.EW.
Johnnie Walker 4,90 JimB
Black Label mgeam

Longdrinks

Campari 5,90 | Wodka-Red Bull 6,90
Orange, Mango oder Soda Jdgermeister-Red Bull 5,90
Wodka 590 | Gin Tonic 5,90

Orange oder Cola

Whisky-Cola 590 | AperolSpritz 5,90
Bacardi-Cola 590 | Hugo 0,2l 5,90
Cuba Libre 5,90
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